
L A  C H I Q U I T A  

S T E A K  H O U S E

M E
N Ú

A L M U E R Z O  D E  1 1 A M  A  1 P M

H U E V O S  A L  G U S T O
Revueltos con jamón, salchicha,
a la mexicana, divorciados o
rancheros.

1 2 0

H U E V O S  R O M A N O F F
Revueltos con salmón, jitomate
y perejil.

2 0 0

T O S T
Pan tostado con queso crema y
un ingrediente a elegir:
aguacate, salmón, tocino o
portobello.

1 3 5

O M E L E T T E  

Relleno de queso asadero con
jamón, o verduras o portobello.

1 2 0

C H I L A Q U I L E S  C A Z U E L A
Verdes o rojos con huevo
estrellado o con 80gr de
proteína a elegir: arrachera,
camarones, cecina o pechuga de
pollo.

1 4 0

E N C H I L A D A S  “ L A  C H I Q U I T A ”

Verdes o rojos con huevo
estrellado o con 80gr de
proteína a elegir: arrachera,
cecina o pechuga de pollo.

1 4 0

A R R A C H E R A  A  C A B A L L O  
Arrachera con huevo estrellado
y frijoles refritos.

1 6 0

S A B A N A  D E  I N V I E R N O  
Cecina con arroz y frijoles.

1 6 0

H U A R A C H E  D E  N O P A L
Base de nopal con frijoles y
queso gratinado, acompañado
de jitomate, aguacate y cecina
(80gr).

1 3 0

P A N  F R A N C E S   6 0

H O T  C A K E S  2 P Z A 5 0

*** Los gramajes son en crudo 
* Revisa nuestra sección de cafetería 

B O L I L L O  C O N
M A N T E Q U I L L A  Y  A Z Ú C A R

2 0

J U G O  D E  N A R A N J A  V A S O 5 0



E N T R A D A S  

Q U E S O  B O T A N E R O  ( 2 5 0 G R )
Cubos de queso manchego, ideal para
compartir al centro (1-3 personas)

1 1 0

Q U E S O  F U N D I D O  ( 2 5 0 G R )
Gratinado de queso asadero (1-2
personas)

1 0 0

C H O R I Q U E S O

Gratinado de queso asadero con chorizo
rojo “La Chiquita” (1-2 personas).

1 2 0

T A B L A  D E  L A  C A S A

Combinación de queso botanero, jamón,
manzana, aceitunas y papas provenzal.

1 4 5

P O R T O B E L L O

Hongo portobello asado a la parrilla con
costra de queso asadero acompañado de
rodajas de jitomate con un toque de aceite
de olivo y albahaca.

1 7 0

P R O V O L O N E  ( 2 0 0 G R )

Rebanadas de queso provolone a la parrilla,
acompañado de rodajas de jitomate con un
toque de aceite de olivo y albahaca. (1-2
personas)

1 9 0

C H O R I P A N / C H I S T O P A N

Pan, chorizo argentino o chistorra con
chimichurri lechuga, mayonesa, cebolla y
jitomate (1 persona).

1 0 0

E M P A N A D A S  A R G E N T I N A S  ( 2 P Z A )

Las tradicionales de carne, camarón,
chistorra con queso, jamón con queso,
espinaca con queso, flor de calabaza con
queso y elote con queso.

8 5 P A P A  H O R N O

Para al horno con jamón, tocino,
perejil, queso y aderezo de la casa
(1 persona).

9 0

F R I J O L E S  C H A R R O S 8 0 J U G O  D E  C A R N E 9 0

S O P A  D E  M É D U L A 1 0 0 P S O P A  D E  S E T A S 8 5

S O P A S  



E N S A L A D A S

E N S A L A D A  F R E S C A
Cama de lechugas mixtas, zanahoria,
aguacate, rodajas de jitomate y pepino
acompañada con aderezo de miel y
mostaza.

1 0 0 E N S A L A D A  D E  T E M P O R A D A

Cama de lechugas mixtas, zanahoria,
manzana, naranja, Jamaica
caramelizada, arándanos y almendra
acompañada con aderezo de miel y
mostaza.

1 1 0

A R R A B I A T A
Deliciosa salsa de jitomate, albahaca y
un toque de picante.

1 5 0

C E C I N A  ( 2 0 0 G R  A P R O X ) 2 2 0

F I L E T E  M I G N O N  ( 2 5 0 G R
A P R O X )

3 2 5

*** Agrega proteína a tu ensalada: arrachera o
cecina 100gr +$90, queso panela 100gr + $60,
pechuga 100gr +$80

F E T U C C I N I S

P O M O D O R O
Elaborado con la receta tradicional de
jitomate y albahaca.

1 4 0

P O R T O B E L L O
Exquisita salsa cremosa con
portobello y tocino.

1 7 0

A L C A C H O F A
Base de crema y quesos gourmet con
corazones de alcachofa decorado con
un toque de nuez.

1 6 0

4  Q U E S O S
Deliciosa mezcla de quesos gourmet

1 8 0

C O R T E S

T O M A H A W K  ( 4 0 0 G R
A P R O X )

3 8 0

R I B - E Y E  ( 4 0 0 G R  A P R O X ) 3 9 5

F I L E T E  G E N A R I T O S  O
G A O N E R A S  ( 2 5 0 G R
A P R O X )

3 2 5

S I R L O I N  ( 4 0 0 G R  A P R O X ) 3 7 0

T - B O N E  ( 4 0 0 G R  A P R O X ) 3 2 0

A R R A C H E R A  ( 4 0 0 G R
A P R O X )

3 6 0

***Guarnición: papas provenzales, cebollas caramelizadas y chile toreado o puedes
cambiar por ensalada o verduras a la mantequilla.
*** El gramaje indicado en cada platillo es en crudo

R I B - E Y E  ( 6 0 0 G R  A P R O X ) 5 9 0

T - B O N E  ( 6 0 0 G R  A P R O X ) 4 7 0

T O M A H A W K  ( 6 0 0 G R
A P R O X )

5 7 0



P E S C A D O  Y  M A R I S C O S

C O C T E L  D E  C A M A R Ó N  C H I C O /
G R A N D E

8 0

P U L P O  A  L A S  B R A S A S  C O N
C H I M I C H U R R I ,  A L  A J I L L O  O
A L  M O J O  D E  A J O

3 8 0

A N G U S B U R G E R  C A R N E  A N G U S  D E  1 8 0 G R 2 1 5

C A M A R O N E S  A  L A S  B R A S A S ,
A L  A J I L L O  O  A L  M O J O  D E  A J O

2 9 0

C A M A R O N E S  E M P A N I Z A D O S /
O  A L  C O C O

3 0 0

1 6 0

A T Ú N  A  L A S  B R A S A S  O  E N
S A L S A  D E  L A  C A S A

2 9 0
S A L M Ó N  A  L A S  B R A S A S  C O N
C H I M I C H U R R I  O  E N  S A L S A
D E  L A  C A S A

3 2 0

****Guarnición de pulpo, salmón, atún y camarones empanizados: arroz y verduras al vapor.
*** Guarnición de camarones coco: arroz y salsa de mango

O R D E N E S

T U É T A N O 1 2 0
M O L L E J A S  D E  R E S  ( 2 5 0 G R ) 1 5 0
A G U J A S  M I X T A S  /  A S A D O  D E
T I R A ( 3 0 0 G R )

1 9 0

P O L L O  B B Q ( 2 P Z A ) 2 0 0

C H O R I Z O  A R G E N T I N O  /
B R A S I L E Ñ O  ( 2 P Z A )

1 3 5

C H O R I Z O  “ L A  C H I Q U I T A ”
E S P E C I A L I D A D  D E  L A  C A S A
V E R D E  O  R O J O  ( 3 0 0 G R )

1 4 0

C H I S T O R R A  E S P A Ñ O L A
( 2 5 0 G R )

1 5 5

P E C H U G A  A  L A S  B R A S A S  C O N
C H I M I C H U R R I ( 2 5 0 G R )

2 1 0

C H I S T O Q U E S O  ( Q U E S O
A S A D E R O  G R A T I N A D O  C O N
C H I S T O R R A  E S P A Ñ O L A )

1 4 5

C H O R I Z O  T R I C O L O R  ( 4 0 0 G R ) 2 2 0
Q U E S A D I L L A S  ( 3 P Z A . ) 8 0

H A M B U R G U E S A S

C H O R I B U R G E R  C A R N E  “ A N G U S ”  D E  1 2 0 G R  Y  C H O R I Z O  B R A S I L E Ñ O 2 3 0

P O R T O B U R G E R  C A R N E  “ A N G U S ”  D E  1 2 0 G R  Y  H O N G O  P O R T O B E L L O 2 3 0

D O B L E B U R G E R  D O S  C A R N E S  “ A N G U S ”  D E  1 2 0 G R 2 5 5

C H I S T O B U R G E R  C A R N E  “ A N G U S ”  D E  1 2 0 G R  Y  C H I S T O R R A  2 4 0

“ L A  C H I Q U I T A  P R O V O B U R G E R ”  C A R N E  “ A N G U S ”  D E  1 2 0 G R  Y  7 0 G R
P R O V O L O N E

3 1 0

*** Todas las hamburguesas incluyen queso asadero, tocino, lechuga, jitomate, cebolla, un
toque de chimichurri y papas a la francesa 

*** El gramaje indicado en cada platillo es en crudo

C E C I N A  C O N
C H I L A Q U I L E S ( 1 2 0 G R ) 2 0 0



E S P A G U E T T I  8 0

N O P A L E S  ( 3 P Z A ) 3 5
C E B O L L A S  ( 5 P Z A ) 3 0
Q U E S O  E X T R A  6 0 G R 5 0
G U A C A M O L E 6 5

E S P A G U E T T I  P O M O D O R O 1 1 0

P A P A S  G A J O 6 5
C H I C H A R R Ó N  ( 1 0 0 G R ) 4 0
T O T O P O S  ( 1 0 0 G R ) 2 0
B O L I L L O  ( 1 P Z A ) 1 0

M E
N Ú

I N F A N T I L

M I N I  A R R A C H E R A  ( 2 0 0 G R )  1 8 0
H A M B U R G U E S A  D E
A R R A C H E R A  C O N  Q U E S O
A M A R I L L O

1 4 0

A N G U S B U R G E R  I N F A N T I L
C A R N E  “ A N G U S ”  D E
1 2 0 G R ,  Q U E S O  A S A D E R O
Y  T O C I N O )  

1 8 0

E X T R A S

A G U A C A T E 5 0
A R R O Z 4 5
P A P A S  A  L A  F R A N C E S A 6 0
V E R D U R A S 3 5

S A L S A  D E  L A  C A S A  2 O Z 1 5
S A L S A  H A B A N E R A  2 O Z 1 5
C H I M I C H U R R I  2 O Z 2 5
S A L S A  V E R D E  O  R O J A  5 O Z 3 0

C H I L E S  T O R E A D O S  ( 5 P Z A ) 1 5
T O R T I L L A S  D E  M A Í Z  ( 3 P Z A ) 1 0
T O R T I L L A  D E  H A R I N A  ( 3 P Z A ) 2 0

S A L S A  H A B A N E R A  5 O Z 4 0
C H I M I C H U R R I  5 O Z 7 0
P U R E  D E  P A P A 4 0

B E B I D A S

A G U A  E M B O T E L L A D A 3 0
A G U A  M I N E R A L 3 5
R E F R E S C O  3 5 0 M L 3 5
L I M O N A D A / N A R A N J A D A  M I N E R A L
O  N A T U R A L  V A S O

5 0

A G U A  D E  J A M A I C A /  H O R C H A T A
V A S O

3 5

A G U A  J A M A I C A  / H O R C H A T A
J A R R A  ( 1 L T )

1 0 5

L I M O N A D A  / N A R A N J A D A  M I N E R A L
O  N A T U R A L  J A R R A  ( 1 L T ) R E F R E S C O  6 0 0 M L

1 5 0

J U G O  D E L  V A L L E  3 5
P I Ñ A /  M O J I T O  ( S I N  A L C O H O L ) 6 0

4 5

C E R V E Z A

C O R O N A ,  V I C T O R I A ,  M O D E L O
( E S P E C I A L  Y  N E G R A )

4 5 C U C A P A 7 5
P E R R U C H O N A 1 2 0

E S T E L L A  A R T R O I S  / M I C H E L O V
U L T R A

5 0 P I Ñ A S  D E  T E N A N G O 1 0 0
P U L Q U E  N A T U R A L ,  G U A Y A B A  O
P I Ñ A

1 0 0

A R T E S A N A L E S

***La cerveza de tu elección:
+10 pesos suero escarchado (limón y sal)

+15 pesos Michelada o Cubana (preparado de salsas, sal y limón)
+30 pesos Clamato (clamato preparado con salsas, limón y sal)

+30 Gomichela / +79 Tarro de clamato natural , sal y limón (sin alcohol)
+89 Tarro de clamato cubano, sal y lión (sin alcohol)

C O N S O M E  D E  P O L L O  6 5

N U G G E T S  D E  P O L L O  C O N
P A P A S  A  L A  F R A N C E S A

1 6 0



C A F É  A M E R I C A N O 3 0

E X P R E S S O 3 0

C A F E T E R I A

C A P U C C I N O 4 5

E X P R E S S O  D O B L E 4 0

C A P U C C I N O  S A B O R :
I R L A N D É S ,  C A R A M E L

5 5

E X P R E S S O  D O B L E  C O R T A D O 4 5

M A T C H A  ( O R G Á N I C O ) 7 0

C A L I E N T E

C H A I 5 0

C H O C O L A T E  C A L I E N T E  O A X A Q U E Ñ O 5 0

T I S A N A S  F R U T A L E S :  M O R A S  D E
L A  S E L V A ,  F R U T A  D E  L A  P A S I Ó N ,
F A N T A S Í A  T R O P I C A L .

6 0

T I S A N A S  H E R B A L E S :  R E L A J A N T E
Y  F R E S C A  S E N S A C I Ó N

6 0

F R I O

C A P P U C C I N O  H E L A D O 5 0 T I S A N A S  F R U T A L E S :  M O R A S  D E  L A
S E L V A ,  F R U T A  D E  L A  P A S I Ó N ,
F A N T A S Í A  T R O P I C A L .

6 5

C A P P U C C I N O  H E L A D O  D E
S A B O R :  I R L A N D É S ,  C A R A M E L

6 0
T I S A N A S  H E R B A L E S :  R E L A J A N T E
Y  F R E S C A  S E N S A C I Ó N

6 5

C H O C O L A T E   O A X A Q U E Ñ O 5 5 M A L T E A D A  ( N A P O L I T A N O ,
V A I N I L L A ,  G A L L E T A  O
C H O C O L A T E )

1 1 0

***Leche deslactosada +$10 
** Shot extra de café + $20

**Todas nuestras bebidas para llevar son medianas +$10 del costo de la bebida

F L A N  D E  V A I N I L L A  ( R E C E T A
D E  L A  C A S A )

4 0 C R E P A S  D E  C A J E T A  6 5

P O S T R E S

C R E P A S  D E  F R U T O S  R O J O S  Y
P H I L A D E L P H I A

7 5 C R E P A S  D E  N U T E L A  7 5

H E L A D O  2  B O L A S 5 0

 
***Philadelphia extra +$25

** Helado 1 bola +$20


